L'INNOVATI

UN LEVIER MAJ.EUR
DE CROISSANCE

POUR LA FI

ALIMENTAIRE

L'incubateur FOODSHAKER

accompagne des

FOODSHY KER

L'INCUBATEUR QUI CULTIVE L'INNOVATION

ON

LIERE

créateurs

d'entreprises innovantes impliqués dans les filieres agricoles et agroalimentaires.

Piloté par l'lsara, ce dispositif s‘appuie sur les experts présents au sein du pdle de
compétences AGRAPOLE.

L'incubateur FOODSHAKER est ouvert & tout porteur de projet quels que soit
sa formation, son &ge, son expérience... Les seuls criteres d'éligibilité concernent
I'innovation et la filiere AGRI-FOOD.
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46

créations d’entreprises

de chiffre d'affaires

PRODUCTION

360

emplois

TRANSFORMATION

Innovation - Communauté - Impact

L'incubateur FOODSHAKER est
au ceceur de ICI AGRI FOOD, une com-
munauté engagée dans linnovation a
impact positif sur toute la chaine en région
Auvergne-Rhoéne-Alpes.
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3 PROGRAMMES D'ACCOMPAGNEMENT

AFIN DE REPONDRE AUX BESOINS DES PORTEURS DE PROJETS

1./

INCUBATEUR

Pour un accompagnement complet sur tous les volets de votre projet entrepreneurial : prototypage, stratégie
d’industrialisation, stratégie marketing, structuration de la distribution, stratégie financiere.

COUTS DE ACCOMPAGNEMENT :

-AVEC HALLE TECHNOLOGIQUE ET -SANS HALLE TECHNOLOGIQUE ET
LABORATOIRES- LABORATOIRES-

DROIT D’'ENTREE 1 500€ DROIT D'ENTREE 1 500€
SI CA CUMULE SUR 2 ANS > 150 000€ : 10 000€ SI CA CUMULE SUR 2 ANS >100 000€ : 5000€

Dans chaque programme, retrouvez les services FOODSHAKER:

-/ Un accompagnement personnalisé de la part des experts du secteur et de la création
d’entreprise, avec I'appui particulier d'un référent technique et/ou d’un référent business

-/ Des ateliers collectifs (juridique, ouvrir son capital, qualité agroalimentaire, réseaux sociaux etc.)

-/ L'acces a un réseau de professionnels tout au long du projet

-/ Un espace de travail convivial avec des bureaux équipés gratuit

-/ L'acces a la halle technologique agroalimentaire (photo ci-dessous) et aux laboratoires

600 m? entiérement modulables
s de nouveaux équipemen




2./
NEGOCIATEUR

Pour un accompagnement sur votre
stratégie marketing, la structuration
de la distribution et la stratégie
financiere.

COUTS DE 'ACCOMPAGNEMENT :

DROIT D'ENTREE 1 500€
SI CA CUMULE SUR 2 ANS > 50 000€ : 2 500€
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ﬁ Des espaces de détente etde convivialité auservice des entrepreneurs

PROCESSUS DE SELECTION
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Nous rencontrons des porteurs de projets tout au

de sélection par an.

3./
CONNAISSEUR

Pour un accompagnement sur
le prototypage ou la stratégie
d’industrialisation de votre produit.

COUTS DE 'ACCOMPAGNEMENT :

DROIT D'ENTREE 1 500€
SI CA CUMULE SUR 2 ANS > 50 000€ : 2 500€

-
Des bureaux spacieux et équipés sont proposés aux incubés
3 o

long de [l'année et organisons 2 comités

ler rdv DECOUVERTE 2éme rdv TECHNIQUE 3éme rdv MATURATION Comité

PRESELECTION SELECTION
Rencontres avec les principaux interlocuteurs de lI'incubateur dans le Jury composé de professionnels
but d’évaluer le potentiel du projet, la personnalité qui sélectionnent les projets qui
du porteur de projet et I'adéquation avec l'incubateur. intégreront I'incubateur




40 ENTREPRISES CREEES

HARi&CE <ot kel PuffFy's

SKYR
Fondée par deux ingénieurs En collaboration avec primeurs Produit et commercialise Des produits sains a base de
ISARA, Hari&Co valorise les et producteurs, Vertu séléctionne des légumineuses skyr, spécialité laitiere islandaise
légumineuses cultivées sur nos les meilleurs fruits et légumes gourmandes. Leur 1ére riche en protéines, pour une
terroirs (lentilles, pois chiches...) frais pour les proposer dans gamme de produits propose alimentation équilibrée.
afin de réaliser des produits leurs kiosques dans les grandes des pois chiches grillés et
alimentaires riches surfaces. aromatisés pour l'apéritif.

en protéines.
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EPICURIEN AVEC UN GRAND A

L'ail Noir est transformé grace a une Fabrique urbaine de yaourts Grossiste de fruits et Produits de qualité fabriqués
longue maturation a basse tempéra- et fromages a la dimension légumes déclassés afin de a partir de surplus de pain.
ture, sans additifs ni conservateurs, qui éthique et durable. lutter contre le gaspillage Cocomiette propose de la biere
lui procure un goat délicat, subtil et alimentaire en soutenant les  blanche, blonde et rousse au pain.
une texture fondante. producteurs francais.
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NOUS CONTACTER NOUS SUIVRE

STEPHANIE TABAT
TEL. +33 (0)4 27 85 85 30

WWW.FOODSHAKER.FR

BONJOUR@FOODSHAKER.FR ° @

AGRAPOLE - 23, RUE JEAN BALDASSINI - 69364 LYON CEDEX 07

BY ISARA,



